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                                           Alle Preise in Euro zuzüglich ges. MWST – Angebot freibleibend – Druckfehler vorbehalten. 

Allgäuer Weißbierkäse 50% i.Tr. Bio          10,90 / Kg 
Die Kombination von Rotkulturen und Bieraroma verleiht diesem aromatisch-würzigen 
Schnittkäse mit 50 % Fett i. Tr. ein sehr stimmiges Geschmacksaroma, das durch eine 
Gewürzmischung aus Natursalz, Schnittlauch und Zwiebeln unterstrichen wird. Sein 
bieriges Aroma erreicht der Käse, indem er am Ende der Reifezeit in Weizenbier eingelegt 
wird. Vollenden Sie dieses Geschmackserlebnis, indem Sie zum Käse ein Weißbier 
genießen. 

Allgäuer Walnußäse 48% i.Tr. Bio             15,90 / Kg 
Brie und Walnüsse zusammen schmecken hervorragend. 
Haben Sie's schon mal probiert? 
Es ist der Käserei Zurwies gelungen diese beiden Delikatessen miteinander zu 
kombinieren. Dazu brauchen wir hervorragende Walnüsse, besondere Kulturen 
und eine spezielle Temperaturführung beim Käsen und während der Reifung. 
Das Ganze in Bio-Qualität eine köstliche Verführung.

Allgäuzeller  50% i.Tr.              11,90 / Kg 

Der Allgäuzeller hergestellt aus tagesfrischer Heumilch, ist ein Hartkäse mit einer 
kirchkerngroßen Lochung. Er hat eine Reifezeit von ca. sechs Monaten und einen 
kräftig-würzigen Geschmack. Eine laktosefreie köstliche Spezialität für 
Käsekenner. 

Allgäuer Backsteiner 50%  1Kg               8,90 / Kg 

Ein kräftig würziger Weichkäse mit feiner Rotschmiere im 
Backsteinformat. Eine traditionelle, Allgäuer Spezialität, hergestellt 
aus naturbelassener Milch.  

Allgäuer Gepfeffertes Ärschle  60% i.Tr.  ca. 700 g             14,98 / Kg
Diese Bio-Köstlichkeit  ist ein sehr aromatischer Käse mit wunderbar weichem Teig. 
Seine angenehme Schärfe erhält er durch die wohl dosierte Portion Madagaskapfeffer 
(kbA). Mit Rotschmiere sorgfältig gepflegt, bekommt der Käse mit seiner Reifezeit das 
richtige pfeffrige Aroma. Scharf im Biss und dennoch cremig mild - mit Bio-Heumilch. 

Schwarzwälder Schinken 500g geschnitten          4,98 / St. 
Der herrlich-würzige Geschmack ist unverwechselbar. Ebenso typisch ist die besondere 
Rauchfarbe. Darüber hinaus gibt es für diese Delikatesse ein herausragendes Merkmal: 
Nur eine Spezialität aus dieser Region darf die geschützte Bezeichnung "Schwarzwälder 
Schinken" tragen. Immer wieder ein Genuß! 
Jetzt neu in der Aromapackung mit 2x 250g. 

Zucker Sticks                         7,49 / Ka. 
Raffinierter Zucker in Sticks mit 4g  -  1000 Stück im Karton.  


